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Resumen

El cacao (Theobroma cacao L.) tiene una larga tradicion en la Amazonia peruana, donde se ha cultivado desde tiempos
precolombinos. Este estudio presenta una revision sistematica de literatura cientifica y datos estadisticos con el objetivo de
comprender el origen, domesticacion, sistemas de produccidn, posicionamiento comercial e impacto socioecondomico del
cultivo de cacao en el Pert, asi como sus perspectivas futuras en un contexto global. Mediante la metodologia PRISMA y el
analisis de datos Scopus, FAOStat y SIEA-MIDAGRI, se identifico que el cacao tiene su centro de diversidad genética en la
cuenca amazoénica, compartida por Pert, Ecuador, Colombia y Brasil. Su proceso de domesticacion involucrd multiples
lugares desde hace mas de 5000 afios, desde Sudamérica hasta Mesoamérica. Desde el 2024, Peru es el octavo productor
mundial con 157,250 toneladas métricas y su produccion se da mediante sistemas agroforestales. El grano es exportado a 47
destinos internacionales, destacando Malasia, Indonesia, Holanda y Estados Unidos, alcanzando un valor FOB de 795.4
millones de dolares en 2024. Finalmente, el estudio concluye que el cacao peruano posee un alto potencial para continuar su
expansion en el mercado internacional, especialmente si se refuerzan acciones de I+D+i, se promueve la agregacion de valor,
se incrementa la asociatividad de productores y se adoptan practicas agricolas sostenibles. La posicion estratégica del Peru en
el contexto global del cacao debe ser respaldada por politicas publicas y colaboraciones interinstitucionales que aseguren la
competitividad y sostenibilidad del sector en el tiempo.
Palabras Clave: Centro de origen, sistemas de produccion, exportacion

Abstract

Cacao (Theobroma cacao L.) has a long tradition in the Peruvian Amazon, where it has been cultivated since pre-Columbian
times. This study presents a systematic review of scientific literature and statistical data with the aim of understanding the
origin, domestication, production systems, market positioning, socioeconomic impact, and future prospects of cacao
cultivation in Peru within a global context. Using the PRISMA methodology and data analysis from Scopus, FAOStat, and
SIEA-MIDAGRYI, it was identified that cacao's center of genetic diversity lies in the Amazon basin, shared by Peru, Ecuador,
Colombia, and Brazil. Its domestication process involved multiple locations over 5,000 years ago, spanning from South
America to Mesoamerica. Since 2024, Peru has ranked as the eighth-largest cacao producer globally, with 157,250 metric
tons produced mainly through agroforestry systems. The beans are exported to 47 international destinations, notably Malaysia,
Indonesia, the Netherlands, and the United States, reaching an FOB value of 795.4 million dollars in 2024. Finally, the study
concludes that Peruvian cacao holds significant potential for further expansion in the international market, especially if efforts
in research, development, and innovation (R&D&I) are strengthened, value addition is promoted, producers' associations are
encouraged, and sustainable agricultural practices are adopted. Peru's strategic position in the global cacao sector must be
supported by public policies and inter-institutional collaborations that ensure the sector’s competitiveness and long-term
sustainability.
Keywords: Center of origin, production systems, exports
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Introduccion

El cacao (Theobroma cacao L.) es un cultivo
estratégico en la economia agricola global y un
componente clave del desarrollo rural sostenible,
especialmente bajo sistemas agroforestales que favorecen
la conservacion de la biodiversidad y la mitigacion del
cambio climatico (FAO, 2025; International Cocoa
Organization [ICCO], 2023).

La Amazonia peruana constituye uno de los
principales centros de origen y diversificacion genética del
cacao, al albergar grupos ancestrales de alto valor, lo que
posiciona al Perti como un reservorio estratégico para la
conservacion del germoplasma y el desarrollo de cacaos
finos y de aroma con proyeccion internacional (Fouet et
al., 2022; Zarrillo et al., 2018).

El reciente fortalecimiento del cacao peruano en el
mercado global responde a la creciente demanda de
productos diferenciados y sostenibles, asi como al
aumento del precio internacional del grano asociado a la
reduccion de la oferta en Africa Occidental, generando
nuevas oportunidades para los productores amazonicos
(Charry et al., 2024; FAO, 2025).

En este contexto, el objetivo es analizar el rol del cacao
en la Amazonia peruana y
internacional, integrando evidencia cientifica reciente
sobre importancia  genética,
socioambiental.

su posicionamiento

su productiva y

Materiales y métodos

Se realizd una revision sistematica de la literatura
cientifica publicada al respecto del cacao. Para esto,
recorre la base de datos Scopus, con el objetivo de
identificar documentos cientificos por medio de palabras-
clave. La revision cubridé los siguientes temas en este
orden: origen y domesticacion del cacao, historia del cacao
en Pert, produccion de cacao a nivel mundial, produccion
de cacao en Pert, principales sistemas de cultivo de cacao,
destino de las exportaciones de cacao peruano, impacto del
cultivo de cacao en la asociatividad y desarrollo rural,
estado del arte en I+D+i en el cultivo de cacao en Peru,
perspectivas y desafios futuros.

Para obtener datos historicos sobre la produccion y
comercializacion del cacao fueron realizadas las consultas
a la base de datos de FAOStat Data Trade, Sistema
Informacion de Estadistica Agropecuaria (SIEA), Trading
Economics, entre otros. Todos los datos fueron colocados
en tablas Excel y analizados mediante el paquete
estadistico RStudio.

Para encontrar los estudios que fueron realizados en Pert
y publicados en la base de datos Scopus, se desarrollé una
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estrategia de busqueda utilizando combinaciones de
palabras clave como: "cacao" AND "Theobroma cacao"
AND "Per". Se emplearon herramientas de gestion
bibliografica como Zotero para organizar y eliminar
duplicaciones en las referencias recopiladas. Los criterios
de inclusion fueron los articulos cientificos que fueron
revisados por pares. Los criterios de exclusion fueron los
articulos duplicados, publicaciones sin acceso al texto
completo o estudios no relacionados directamente con el
tema de investigacion. Para el proceso de seleccion de
estudios se empled la metodologia PRISMA (Preferred
Reporting Items for Systematic Reviews and Meta-
Analyses) (Page et al., 2021).

Los resultados se organizaron en una hoja de célculo
de Excel, segun el campo de investigacion al que
pertenecieran los estudios. También se produjeron
graficos que muestran la progresion a través del tiempo de
la produccioén cientifica y el volumen de publicaciones por
campo de investigacion. Ademas, se utilizé el Software
RStudio con la finalidad para construir graficos dando una
mayor visibilidad a la revision del tema.

Resultados y discusion
Estado del arte sobre la revisién sistematica en el
cultivo de cacao

La literatura cientifica sobre el cultivo de cacao
(Theobroma cacao L.) ha experimentado un crecimiento
sostenido en las ultimas décadas, abordando multiples
areas tematicas, entre ellas el manejo de plagas y
enfermedades, la biodiversidad y el mejoramiento
genético, la sostenibilidad y las practicas agroecologicas,
la poscosecha y el valor agregado, impactos
socioeconomicos, asi como el cambio climatico y las
estrategias de adaptacion. Estas investigaciones han sido
impulsadas principalmente por instituciones
internacionales como el Centro Agronomico Tropical de
Investigacion y Ensefianza (CATIE), el International
Institute of Tropical Agriculture (IITA), el World
Agroforestry Centre (ICRAF) y Bioversity International,
ademas de universidades de América Latina, Europa y
Africa.

Las revisiones sistematicas disponibles evidencian
avances significativos en areas especificas del cultivo. En
el ambito fitosanitario, destacan los estudios orientados al
manejo integrado de plagas y enfermedades (Diaz-
Valderrama et al., 2020). En relacion con la biodiversidad
y el mejoramiento genético, se han documentado
importantes contribuciones sobre la variabilidad genética,
la resistencia a enfermedades y el potencial de los recursos
genéticos del cacao (Bekele & Phillips-Mora, 2019;
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Nieves-Ordufia et al., 2023; Wickramasuriya & Dunwell,
2018). Asimismo, diversos trabajos han analizado la
sostenibilidad y la agroecologia del cacao, particularmente
en sistemas agroforestales, resaltando sus beneficios
ambientales y productivos (Mattalia et al, 2022;
Mockshell et al., 2025; Somarriba et al., 2021).

Una mayor concentracion de revisiones se observa en
el ambito de la poscosecha y el valor agregado, donde se
abordan aspectos como la fermentacion, el secado, la
calidad sensorial y la transformacion del grano,
fundamentales para la competitividad en mercados
diferenciados (Gutiérrez, 2017; Molina-Hernandez et al.,
2025; Talero-Sarmiento et al., 2025; Velasquez-Reyes et
al., 2025).

No obstante, persiste una limitada producciéon de
estudios de revision desarrollados especificamente en el
contexto peruano, asi como enfoques integradores que
articulen de manera multidisciplinaria la informacion
disponible. En este marco, el presente trabajo propone una
revision sistematica integral orientada a analizar el origen
y la domesticacion del cacao, su desarrollo histdrico y
productivo en el Perti y a nivel global, los principales
sistemas de cultivo, el destino de las exportaciones, el
impacto en la asociatividad y el desarrollo rural, el estado
del arte en investigacion, desarrollo e innovacion (I+D+i),
asi como las perspectivas y desafios futuros del sector
cacaotero.

Origen y domesticacion del cacao

La clasificacion taxonémica moderna de Theobroma
cacao L. reconoce dos subespecies principales: 7. cacao
subsp. cacao (criollo), asociado histéricamente a
Mesoamérica, y T. subsp. sphaerocarpum
(forastero), originario de la Amazonia (Cuatrecasas, 1964;
Lachenaud & Motamayor, 2017). Estudios genéticos
posteriores los cacaos criollos
comprenden al menos dos linajes, uno antiguo de origen

cacao

evidenciaron que

sudamericano y otro moderno con introgresion genética de
cacaos forasteros (Motamayor et al., 2002).

Analisis basados en marcadores moleculares de mas de
1 200 accesiones permitieron redefinir la estructura
genética del cacao, identificandose once grupos genéticos,
lo que confirmo la elevada diversidad genética del cacao
amazonico y cuestiono la clasificacion tradicional basada
unicamente en los grupos Criollo y Forastero (Motamayor
et al., 2008; Argout et al., 2017; Fouet et al., 2022).

La evidencia genética, arqueologica y arqueogendmica
indica que el cacao fue domesticado y dispersado por
poblaciones humanas precolombinas, con un centro de
origen localizado en la cuenca amazoénica compartida por
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Peri, Ecuador, Colombia y Brasil. Registros
arqueoldgicos sefialan su uso en Sudamérica desde hace
aproximadamente 5 000 afios, asi como una intensa
mezcla genética favorecida por redes de intercambio
interregional durante el Holoceno medio (Motamayor et
al., 2008; Lanaud et al., 2024).

En conjunto, estos antecedentes sugieren que el cacao
no tuvo un Unico centro de domesticacioén, sino multiples
procesos regionales de seleccion y cruzamiento, que
dieron origen a las variedades comerciales actuales y
sustentan las estrategias modernas de conservacion y
mejoramiento genético.

Historia del cacao en el Peru

El Pert alberga una de las mayores diversidades
genéticas de Theobroma cacao L., con la presencia de
grupos ancestrales como Marafidn, Iquitos, Nanay y
Contamana, distribuidos principalmente en la Amazonia
peruana. Entre ellos, el grupo Marafiéon destaca por su
caracter primitivo y su relevancia para la conservacion y
el mejoramiento genético del cacao (Fouet et al., 2022;
Zarrillo et al., 2018).

Evidencias arqueolédgicas y bioquimicas indican que el
cacao fue utilizado en la Amazonia peruana hace mas de 5
000 afios. La deteccion de residuos de teobromina en
ceramicas prehispanicas sugiere un uso temprano del
cacao con fines rituales y alimentarios por parte de
poblaciones indigenas (Hurst et al., 2002; Lanaud et al.,
2024; Zarrillo et al., 2018).

Durante el periodo colonial, el cacao fue introducido
en Europa por los espafioles; sin embargo, en el Pert su
cultivo permanecié mayormente restringido a ambitos
locales hasta el siglo XX. A partir de este periodo, la
produccion se expandié hacia regiones como San Martin,
Ucayali y Junin, incorporando practicas de fermentacion y
tostado, con predominio de variedades criollas y
amelonadas (Coe & Coe, 2013; Leal et al., 2017).

En la actualidad, el cacao se cultiva en 16 regiones del
pais y constituye una actividad econémica relevante para
mas de 72 000 productores, con una superficie cosechada
cercana a 169 000 ha. Asimismo, el Peri conserva una
amplia diversidad de cacaos nativos subutilizados, los
cuales representan un reservorio genético estratégico para
la sostenibilidad futura del sector cacaotero (Ministerio de
Desarrollo Agrario y Riego [MIDAGRI]-Sistema
Integrado de Estadistica Agraria [SIEA], 2025; Thomas et
al., 2023).

Produccién del cacao en el mundo
En 2023, la produccion mundial de cacao alcanzo
aproximadamente 5,6 millones de toneladas. Costa de
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Marfil, Ghana, Indonesia, Ecuador, Brasil, Camerun,
Nigeria, Perti, Republica Dominicana y Colombia
conforman el grupo de los diez principales paises
productores (FAOSTAT, 2025). Los paises africanos
concentran la mayor participacion en el suministro global
de cacao, destacando Costa de Marfil con alrededor del 42
% de la produccion mundial, seguida de Ghana e
Indonesia.

En este contexto, el Pert se posiciona dentro del top 10
de productores mundiales, con una participacion cercana
al 3 %, lo que representa una oportunidad estratégica no
solo para incrementar los volimenes de exportacion, sino
también para fortalecer la produccion diferenciada basada
en la calidad, la diversidad genética y las condiciones
agroecologicas. Este potencial se refleja en iniciativas
como el desarrollo de cacaos finos y de aroma, incluyendo

denominaciones de origen que contribuyen al
posicionamiento del cacao peruano en mercados
especializados.

63.03

Produccidn (toneladas/miles)

Produccion del cacao en el Peri

Desde 2023, el Peru se ha posicionado como el octavo
pais productor de cacao a nivel mundial, alcanzando una
produccion de 157 250 toneladas de grano seco en 2024.
Asimismo, es el tercer mayor productor de cacao en
América Latina, con una tendencia de crecimiento
sostenido que involucra directamente a productores y
familias de regiones como San Martin, Junin, Hudnuco,
Cusco, Ucayali, Pasco, Amazonas, Ayacucho, Piura,
Madre de Dios, Loreto, Cajamarca, Tumbes, Puno,
Lambayeque y La Libertad (Ministerio de Desarrollo
Agrario y Riego [MIDAGRI]-Sistema Integrado de
Estadistica Agraria [SIEA], 2025).

San Martin es uno de los 16 departamentos productores
de cacao del pais y presenta la mayor participacion en la
produccion nacional, con un aporte del 40,08 %, seguido
por Junin (22,44 %), Huanuco (10,89 %) y Ucayali (5,11
%), entre otras regiones productoras (MIDAGRI-SIEA,
2025) (Figura 1).
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Figura 1. Departamentos del Peri donde se ha producido cacao durante el 2024. San Martin (1°), Junin (2°), Huanuco (3°),
Cusco (4°), Ucayali (5°), Pasco (6°), Amazonas (7°), Ayacucho (8°), Piura (9°), Madre de Dios (10°) y t = toneladas.
Fuente: Disponible en: https://siea.midagri.gob.pe/siea_bi/.

Exportaciones del cacao peruano

Desde 2015, el precio internacional del cacao ha
mostrado un incremento sostenido, pasando de un
promedio de USD 3,25/kg a USD 7,73/kg en 2024. Este
aumento se atribuye principalmente a la sequia que afecta
a Africa Occidental desde la campaiia 2023/2024, la cual
ha reducido significativamente la produccion en paises
lideres como Costa de Marfil y Ghana, generando una
mayor presion de la demanda por parte de las principales
empresas chocolateras. En este contexto, paises
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productores de América Latina y Asia, como Ecuador,
Brasil, Per, Colombia e Indonesia, han fortalecido su
posicionamiento en el mercado internacional del cacao
(Business Insider, 2024; Food and Agriculture
Organization of the United Nations [FAQO], 2025).

Principales sistemas de cultivo del cacao

En el Pert, el cacao se cultiva predominantemente bajo
sistemas agroforestales que integran arboles forestales y
frutales, los cuales proporcionan sombra, regulan el
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microclima y mejoran la fertilidad del suelo. Estos
sistemas se ajustan a los requerimientos fisiologicos del
cacao, que demanda aproximadamente un 50 % de
sombra, y contribuyen a la conservacion de la
biodiversidad, la captura de carbono y la regulacion
hidrica (Caicedo-Vargas et al., 2022; Kaba et al., 2021).

En comparacion con los monocultivos, los sistemas
agroforestales comunes en Perti, Ecuador y Colombia
incorporan una mayor diversidad de especies forestales y
frutales, lo que reduce la erosiéon, mejora las propiedades
fisicas y quimicas del suelo e incrementa el carbono
organico y la disponibilidad de nutrientes (Virginio Filho
et al.,, 2018; Von Bennewitz, 2017). Ademas, estos
sistemas favorecen la biodiversidad, reducen la
dependencia de insumos externos, aumentan la resiliencia
frente al cambio climatico y generan ingresos
complementarios para los pequefios productores (Caicedo,
2020; Pauletto et al., 2025; Zhang & Schrader, 1993).

A nivel global, se distinguen sistemas tradicionales,
intensivos sin sombra, agroforestales y certificados. Si
bien los sistemas intensivos pueden alcanzar mayores
rendimientos a corto plazo, los sistemas agroforestales y
certificados  ofrecen un mejor equilibrio entre
productividad, sostenibilidad ambiental y resiliencia
climatica, aspectos clave para la sostenibilidad del cultivo
de cacao (Charry et al., 2024; ICCO, 2023).

Impacto del cultivo de cacao peruano

Los estudios sobre el impacto social del cultivo de
cacao son aun limitados, especialmente en América
Latina. Un analisis global realizado por la Universidad de
Edimburgo en colaboracion con la Unién Internacional
para la Conservacion de la Naturaleza (IUCN) y
Rainforest Alliance evidencia que la mayoria de las

Cacao l 37
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evaluaciones sociales se concentran en Ghana y Costa de
Marfil, mientras que paises como Peru, Ecuador e
Indonesia  presentan  una  escasa  informacion
sistematizada. Los resultados muestran efectos mixtos de
las certificaciones (Fairtrade, UTZ y organico), las cuales
mejoran  determinadas condiciones productivas y
ambientales, pero generan impactos sociales limitados
cuando no estan acompafiadas de asistencia técnica y
apoyo financiero. Asimismo, el empoderamiento de la
mujer en la cadena del cacao continua siendo reducido y
el trabajo infantil sigue siendo un problema critico,
principalmente en Africa Occidental (Dreoni & Marije,
2021). Para el caso peruano, solo se registra un estudio
especifico publicado en 2012 (Laroche et al., 2012).

Investigaciones mas recientes indican que las
certificaciones predominantes en el Peri como Fairtrade,
UTZ, organico y Rainforest Alliance contribuyen a reducir
el uso de agroquimicos, fortalecer los sistemas
agroforestales, mejorar la gestion de suelos y residuos,
facilitar el acceso a mercados internacionales y promover
la organizacioén cooperativa. No obstante, los altos costos
de certificacion y la limitada asociatividad restringen su
adopcion entre productores independientes.

La asociatividad mediante cooperativas agrarias
constituye un factor clave para mejorar la competitividad
del cacao peruano. Hasta 2021, el pais registraba 522
cooperativas agrarias, de las cuales el 30,26 %
desarrollaban agricultura mixta y solo el 7,08 % se
dedicaban exclusivamente al cacao. En estas ultimas se
identificaron 5 963 socios, con una participacion femenina
del 27,18 %, lo que evidencia avances en inclusion,
aunque persisten brechas de género en el sector
(Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego [MIDAGRI],
2021) (Figura 2).
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Figura 2. Numero de cooperativas y socios involucrados en la cadena productiva del cacao peruano
Fuente: https://www.midagri.gob.pe/portal/images/download/reg-nacional-cooperativas-agrarias.xIs.
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En 2021, el Sistema Integrado de Estadistica Agraria
(SIEA) registro 79 109 productores de cacao en el Pertl, de
los cuales 27 121 se encontraban asociados a cooperativas
agrarias, lo que representa un nivel de asociatividad
aproximado del 34,3 % (Figura 3). A pesar del incremento
sostenido del precio internacional del cacao, este no se ha
traducido en una mayor incorporacién de productores a la

cadena productiva. En este contexto, resulta prioritario
fortalecer la competitividad del sector mediante el impulso
de la asociatividad, el acceso a mercados diferenciados y
el fortalecimiento institucional en las 16 regiones
productoras del pais (Ministerio de Desarrollo Agrario y
Riego [MIDAGRI], Sistema Integrado de Estadistica
Agraria [SIEA], 2021).
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Figura 3. Serie histérica del nimero de productores agrarios dedicados a la cadena del cultivo de cacao durante los ultimos
11 afios (2015-2025). Nimero de cooperativas y socios involucrados en la cadena productiva del cacao peruano
Fuente: Disponible en: https://siea.midagri.gob.pe/siea_bi/. Adaptado por el autor.

Estado del arte en Investigacion, Desarrollo e
innovacion en el cultivo de cacao en el Peru

Por su importancia y posicionamiento del cultivo
de cacao en el Per(, instituciones vinculadas al desarrollo
de la investigacion cientifica, principalmente la academia

viene ampliando y difundiendo el conocimiento en el
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cacao peruano. El resultado de la bisqueda en la base de
datos Scopus ha logrado identificar un total de 44
publicaciones cientificas, reportadas desde 1993 hasta el
2025. Registrandose un mayor nimero de publicaciones
en el afio 2023 con 10 documentos (Figura 4).
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Figura 4. Secuencia historica de articulos cientificos publicados en el Perti sobre el cacao peruano.
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Fuente: Disponible en: https://siea.midagri.gob.pe/siea_bi/. Adaptado por el autor

Metodologia de revision y principales areas de
investigacion en cacao peruano

Se realiz6 una busqueda sistematica de literatura
cientifica en la base de datos Scopus con el objetivo de
identificar las principales areas de investigacion sobre el
cacao en el Peru, siguiendo la metodologia PRISMA
(Liberati et al., 2009; Page et al., 2021). La busqueda
permiti6é identificar 45 documentos cientificos, de los
cuales uno fue excluido por no cumplir con los criterios
establecidos, quedando un total de 44 estudios para el
analisis.

Con los estudios seleccionados se efectud un analisis
de agrupamiento tematico, el cual evidencidé una mayor
concentracion de investigaciones en diversidad genética
(12 estudios), seguido por sanidad vegetal (7), valor
agregado y poscosecha (7), contaminacidon por metales

Diversidad genética
Sanidad vegetal
Cadmio

Metabolomica

Valor agregado
Microorganismos benéficos
Suelo

Social

Sistemas de produccién
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Figura 5. Areas estudiadas en el cacao peruano

S

pesados (5) y otras areas emergentes. Los estudios sobre
diversidad genética se enfocaron principalmente en el
analisis de ADN mediante marcadores moleculares, como
polimorfismos de nucledtido simple (SNP) 'y
microsatélites (SSR), aplicados a poblaciones de cacao
establecidas en diferentes regiones del pais (Bustamante et
al., 2022; Nieves-Orduiia et al., 2024; Zhang et al., 2009).

La sanidad vegetal constituye otro eje relevante de
investigacion, dada la presencia de enfermedades de alto
impacto econdémico como la moniliasis (Moniliophthora
roreri), la escoba de bruja (M. perniciosa) y la pudricion
parda (Phytophthora spp.), asi como plagas emergentes
como Carmenta foraseminis, las cuales representan una
significativa para la sostenibilidad y
productividad del cultivo de cacao en el Peru (Diaz-
Valderrama et al., 2020). (Figura 5).

ameénaza

()]
[a2]
-
o
-
N

Fuente: Disponible en: https://www.elsevier.com/products/scopus.

Conclusiones

El origen y domesticacion del cacao tienen origen
compartido en las amazonias de los paises de Peru,
Ecuador, Colombia y Brasil, asi como tener multiples
sitios de domesticacion desde épocas precolombinas hasta
la actualidad, cumpliendo un rol fundamental en el
desarrollo de comunidades rurales.

Se ha realizado un analisis de la tendencia de mercado
del grano de cacao peruano, donde su posicionamiento
comercial logrado hasta la fecha puede mantenerse e
incrementarse para los proximos aflos a precios
competitivos.
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El estado actual de la investigacion, el desarrollo y la
innovaciéon (I+D+i) en cacao en el Peru sigue siendo
insuficiente para atender de manera integral los principales
desafios del sector. No obstante, la elevada diversidad de
grupos genéticos de cacao presentes en el pais representa
un recurso estratégico de alto valor. Su aprovechamiento
mediante programas de mejoramiento genético permitiria
desarrollar materiales adaptados a condiciones locales y
responder eficazmente a problematicas clave como la
acumulacion de metales pesados, la presion de plagas y
enfermedades, y los impactos del cambio climatico,
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contribuyendo asi a la sostenibilidad y competitividad del
cacao peruano.
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